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Ingena entwickelte neuartiges Konzept

bei Getränkeautomaten
Ingena mit Sitz in Bad Schallerbach 
hat in zweijähriger Entwicklungs-
zeit ein völlig neuartiges Getränke-
automaten-System gestaltet.
„Diese Neuheit ist der nachhal-
tigste und innovativste Geträn-
keautomat der Gegenwart. Das 
Produkt enthält ausschließlich 
gesunde zuckerfreie Getränke 
und Proteinshakes, wobei die 
Rezepturen von namhaften Le-
bensmittelexperten entwickelt 
wurden“, ist Günther Vrecun, 
Geschäftsführer der Ingena 
GmbH, stolz. Das neue Produkt 
ist sowohl für Unternehmen 
als auch für öffentliche Institu-
tionen und vor allem auch für 
Schulen geeignet.  

Fitnessexperte mit an Bord
Mit Gabriel Reifinger aus Nat-
ternbach konnte ein Gesund-

heits- und Fitnessexperte als 
Gesellschafter gewonnen wer-
den. Reifinger sieht die Schulen 
als wichtige Zielgruppe für die 
neuen gesunden Getränke und 
Proteinshakes. „Wir wollen, dass 
Kinder in den Pausen statt zu-
ckerhältigen Getränken gesunde 
Erfrischungen zu sich nehmen. 
Dadurch kann ein wichtiger 
Schritt gesetzt werden, um 
Übergewicht zu vermeiden“, 
betont Reifinger, der selbst als 
Kind übergewichtig war. 

Ein weiterer großer Vorteil 
des Ingena-Getränkeautoma-
ten-Systems ist die Abfallver-
meidung. Die Getränkeausgabe 

erfolgt entweder in zu 100 Pro-
zent abbaubaren Trinkbechern 
oder bei regelmäßiger Benut-
zung in qualitativ hochwertigen 
Trinkflaschen.  

Markteinführung
Die drei Gesellschafter Günter 
Vrecun, Gabriel Reifinger und 
Klaus Aumair starten jetzt mit 
der Markteinführung des neuen 
Produkts. In den nächsten Mo-
naten sollen bereits 100 der in-
novativen Getränkeautomaten 

ausgeliefert werden.  Es können 
drei verschiedene Modelle ge-
liefert werden, der Getränkeau-
tomat, der Shakeautomat oder 
ein Kombinationsgerät. Durch 
ein einfach zu bedienendes 
modernes Touchscreen-System 
kann der Kunde nicht nur die 
Geschmacksrichtung, sondern 
auch die Ausgabemenge wählen 
und sieht auf einen Blick alle im 
Getränk enthaltenen Nährstoffe. 

 > www.ingena-design.at 

Die Gesell-
schafter Vrecun, 
Aumair und 
Reifinger (v. l.) mit 
dem innovativen 
Ingena-Getränke-
automaten-Sys-
tem.
© Ingena

Mühlviertel setzt auf Radkultur als touristisches Highlight 2026
Velorama bildet das Herzstück der touristischen Highlights 2026 im 
Mühlviertel und wird ergänzt durch neue Pilgerwege sowie Angebo-
te zur regionalen Bio-Kulinarik. Velorama richtet sich an Gravel- und 
Rennradfahrer. Es steht für Radfahren und Panorama, für verkehrs- 
arme Nebenstraßen, Schotterwege sowie sanfte und fordernde Hü-
gel. Das Gelände bietet sportliche Herausforderung, ermöglicht aber 

zugleich genussvolles Unterwegssein. Das Projekt geht über klassi-
sche Tourismusangebote hinaus. Basis ist eine Kooperation aus 21 
Partnerbetrieben in Hotellerie sowie weiteren Partnern aus Gastro-
nomie, Sporthandel, Werkstätten und Service. Insgesamt stehen 108 
Touren mit knapp 9000 Kilometern und über 160.000 Höhenmetern 
zur Verfügung.				        www.muehlviertel.at

©
 T

V
B

 M
üh

lv
ie

rt
el

 A
le

xa
nd

er
 K

ai
se

r


